




يسرنا خدمتكم 
من  الساعة  6:30 ص 

إلى الساعة 11:30م

استمتــــع 
ـــة  بالضياف
الفـــاخـرة



B R E A K F A S T

الفطور





C O N T I N E N T A L 
B R E A K F A S T

A M E R I C A N 
B R E A K F A S T

40,25SR/648CAL

69SR/645CAL

Strawberry juice. Fresh 
bakeries: white or whole 
toast with preserve, jam, 
honey, butter, seasonal 
fruit. natural fruits or low-fat 
yoghurt. Tea or coffee.

Strawberry juice. Eggs 
cook any style. Choices of 
beef sausage, beef bacon, 
hash brown potatoes, 
grilled tomato & Sautee 
mushroom. Fresh bakeries: 
white or whole toast with 
preserve, jam, honey, 
butter, seasonal fruit. 
Natural fruits or low fat 
yoghurt .Tea or coffee.

عصير الفراولة أو البرتقال، 
المخبوزات الطازجة: خبز أبيض أو 

محمص يقدم مع المربى والعسل، 
الزبدة أو الفواكه الموسمية. فواكه 
طبيعية أو زبادي قليل الدسم. شاي 

أو قهوة.

عصير الفراولة أو البرتقال. 
جميع أنواع البيض المطبوخ. 
الاختيار من بين أنواع السجق 

والبيكون البقري. بطاطس 
هاش براون ، طماطم 

مشوية، سوتيه مشروم. 
المخبوزات الطازجة: خبز أبيض 

أو محمص يقدم مع المربى 
والعسل، الزبدة أو الفواكه 

الموسمية. فواكه طبيعية أو 
زبادي قليل الدسم. شاي أو 

قهوة.

فطور كونتيننتال 

فطور أمريكي 





ARABIC
B R E A K F A S T

63,25SR/324CAL

Strawberry juice. Eggs cook any 
style. Foul Medames, Falafel, 
Humus, Mutabal, Halloumi 
cheese & feta cheese. Seasonal 
fruits. Tea or coffee.

عصير الفراولة أو البرتقال. جميع 
أنواع البيض المطبوخ. فول 

مدمس، فلافل، حمص، متبل، 
جبن حلوم، وجبن فيتا. فواكه 

موسمية. شاي أو قهوة.

فطور عربي





SOUP

الحساء





A M E R I C A N C H I C K E N
N O O D L E  S O U P

V E G E G E T A B L E S 
C L E A R  S O U P

TOM YUM SOUP

28,25SR/22CAL

23,75SR/48CAL

51,75SR/30CAL

Vegetables, celery, chili 
peppers, carrots, onions, 
garlic, sautéed in olive oil.

Made with tons of vegetables, 
this clear soup is delicious yet 
healthy at the same time to 
serve as starter before your main 
courses and on cold nights .

Tom yum or tom yam is a type 
of Thai soup, usually cooked with 
shrimp & seafood.

خضار، كرفس، فلفل حار: جزر، 
بصل، ثوم محمر بزيت الزيتون.

حساء من أنوع مختلفة من 
الخضروات، لذيذ وصحي في 
نفس الوقت ويقدم ضمن 

المقبلات قبل الطبق الرئيسي 
أو في الليالي الباردة.

توم يم أو توم يام هو نوع من أنواع 
الحساء التايلاندي، عادة يتم طهيه مع 

الجمبري وفواكه البحر.

حساء أمريكي بالدجاج والنودلز 

حساء الخضار المخلي

حساء ثوم يام





CREAMY CHICKEN AND
MUSHROOM SOUP

CREAM OF
CHICKEN SOUP

25,30SR/48CAL

29,90SR/48CAL

It is a soup made from the juices 
of delicious chicken stock with 
fresh mushrooms and delicious 
cooking cream.

It is a soup made from the juices 
of delicious chicken stock and 
delicious cooking cream.

هي شوربة محضرة من 
عصارة مرق الدجاج الطيبة مع 
الفطر الفريش وكريمة الطبخ 

والمعطر بالباقة العطرية.

هي شوربة محضرة من 
عصارة مرق الدجاج الطيبة 

وكريمة الطبخ والمعطر 
بالباقة العطرية.

شوربة كريم الفطر مع الدجاج

حساء كريمة الدجاج                   

TOMATO SOUP 

23,75SR/30CAL

Tomato soup with croutons 
and parmesan cheese is a 
good soup for the health of 
the human heart.

حساء الطماطم مع الخبز المحمص. 
و جبنة البارميزان و هي من الشوربات 

المفيدة لصحة قلب الإنسان.

حساء الطماطم





ORIENTAL MEZZAH

مقبلات شرقية »مَزة«





H O M M O S

H O M M O U S W I T H  L A H A M

VINELEAVES

FATTOUSH

25,30SR/166CAL

28,75SR/180CAL

28,75SR/93CAL

25,30SR/199CAL

Hummus is a dish crushed 
with lemon juice and 
topped with pine nuts and 
pomegranate seeds..

Hummus bil-lahmeh is a dish 
topped with warmly spiced 
meat, toasted pine nuts, and 
pomegranate seeds.

Olive oil stuffed leaves on the 
plate with vegetable for service for 
restaurant concept from Lebanon.

Fattoush is a Levantine salad 
made from toasted or fried 
pieces of khubz combined 
with mixed greens and other 
vegetables such as radishes and 
tomatoes.

طبق حمص مطحون مع عصير 
الليمون و مغطى بالصنوبر و 

بذور الرمان.

طبق الحمص المغطى 
باللحم الحار، الصنوبر 

المحمص وبذور الرمان.

الطبق اللبناني المكون 
من أوراق العنب المحشية 
بالخضروات وزيت الزيتون.

الفتوش سلطة شامية 
مكونة من قطع الخبز 

المقلية أو المحمصة مع 
خليط الخضروات مثل 

الفجل والطماطم.

حمص

حمص باللحم 

ورق العنب 

فتوش





MEAT KEBAH

TABBOULEH

ORIENTAL MIX PLATTER

MTABBAL

25,30SR/200CAL

25,30SR/69CAL

46SR/320CAL

25,30SR/161CAL

Deep fried kibbeh of ground 
beef meat mixed with bulgur 
stuffed with fried minced meat 
with pine nuts spices, onions 
and herbs.

Levantine vegetarian salad with 
parsley, mint bulgur, tomato. 
With olive oil and lemon juice.

Vine leaves, 
sambousk, kebab.

Mutabbal is a condiment made 
with roasted eggplant. Tahina, 
lemon juice and garlic.

 كبة مقلية من اللحم 
البقري المفروم مع 

البرغل والمحشوة باللحم 
المفروم، الصنوبر، البصل 

والأعشاب.

سلطة نباتية شامية مع البقدونس، 
النعناع، البرغل والطماطم. مع زيت 

الزيتون وعصير الليمون.

الطبق الشرقي الشهي 
الذي يحتوي على: ورق 
عنب، سمبوسة، كبة.

الباذنجان المشوي 
بالطحينة، حامض 

الليمون والثوم.

كبة اللحم

تبولة

طبق شرقي مشكل

متبل 





SALADS

السلطات





CHICKEN PEPPER SALAD

CHICKEN CAESER SALAD

RUSSIAN SALAD

GREEK SALAD 

28,75SR/48CAL

28,75SR/434CAL

28,75SR/206CAL

25,30SR/320CAL

Fresh vegetable salad 
with grilled chicken breast 
tomatoes, cucumbers, radish 
and mix lettuce leaves.

Caesar salad is a mixture of green 
salad of lettuce and roasted toast 
with special caesar sauce, slices 
of black olives and parmesan 
cheese.

Russian salad is a very tasty mixture 
of mayonnaise boiled potatoes and 
other vegetables.

Russian salad is a very tasty 
mixture of mayonnaise 
boiled potatoes and other 
vegetables.

سلطة الخضار الطازجة مع 
صدور الدجاج المشوية، 

الطماطم، الخيار، الفجل ومزيج 
أوراق الخس.

سلطة سيزر هي خليط من سلطة 
الخضراء من الخس والتوست 

المحمص مع صوص السيزر 
الخاص وشرائح من الزيتون 

الأسود وجبنة البارميزان.

خليط لذيذ من المايونيز، 
البطاطس المسلوقة 

والخضروات.

تتكون من قطع الطمام، الخيار، 
البصل، جبن فيتا وزيتون ومزينة 

بالملح، الفلفل، الزعتر اليوناني 
وزيت الزيتون.

سلطة دجاج بالفلفل 

سلطة دجاج سيزر

سلطة روسية 

السلطة اليونانية





SANDWICHES

الساندويتشات





BEEF STEAK SANDWICH

BBQ CHICKEN SANDWICH

H A L L O U M I   SANDWICH

CHICKEN SHAWARMA SANDWICH

43,70SR/192CAL

63,80SR/192CAL

28,75SR/253CAL

33,35SR/206CAL

A steak sandwich is a 
sandwich served with toppings 
of cheese, onions, mushrooms, 
peppers, and tomatoes.

BBQ chicken sandwich is served 
with toppings of cheese, onions, 
mushrooms, peppers, and 
tomatoes.

Grilled halloumi cheese with 
iceberg lettuce, Rocca & zattar 
sauce with tortilla bread. 
Served with tahini sauce and 
potato wedges.

Marinated Shawarma Rolls 
With Garlic Cream And Served 
With Tahina Sauce, Special and 
pickled cucumber.

ساندويتش الستيك البقري 
يقدم مع الجبن، شرائح 

البصل، المشروم، الفلفل 
والطماطم.

يقدم ساندويتش دجاج 
الباربيكيو مع الجبن، شرائح 

البصل، المشروم، الفلفل 
والطماطم.

جبن حلوم مشوي مع الخس 
الجليدي، جرجير، صوص الزعتر 

وخبز التورتيلا، مقدم مع صوص 
الطحينة و البطاطس الويدجس.

لفائف الشاورما المتبلة مع كريم 
الثوم و يقدم مع صوص الطحينة

الخاص و مخلل الخيار.

ساندويتش ستيك بقري 

ساندويتش دجاج باربيكيو 

ساندويتش حلوم 

ساندويتش شاورما دجاج 





F A L A F E L  W R A P S  SANDWICH

C L U B SANDWICH

T U N A SANDWICH

23SR/260CAL

40,25SR/220CAL

34,50SR/377CAL

Falafel sandwich stuffed with a 
special mixture of falafel Gulnar, 
consisting of bbq, liquid cheese and 
tortilla bread, served with tahini 
sauce and French fried.

A club sandwich is a sandwich 
of bread, sliced grilled poultry, 
Yellow cheddar cheese, lettuce, 
tomato and mayonnaise.

Tuna sandwich is a sandwich 
of bread, tuna meat lettuce, 
tomato, and mayonnaise.

ساندويتش الفلافل المحشو 
بخلط فلافل جلنار الخاصة المكونة 
من البابريكا و الجبنة السائلة و خبز 

التورتيلا يقدم مع صوص الطحينة و 
الفرينش فرايد.

كلوب ساندويتش المعد من 
الخبز، شرائح الدجاج المشوية، 
جبنة الشيدر الصفراء، الخس، 

الطماطم والمايونيز.

ساندويتش التونة المعد 
من الخبز، لحم التونة، الخس، 

الطماطم والمايونيز.

ساندويتش الفلافل 

كلوب ساندويتش 

ساندويتش تونة





BURGER CORNER

ركن البرجر





GULANAR BURGER

B E E F  C H E E S E  B U R G E R

51,75SR/356CAL

28,75SR/260CAL

Concept of Italian home 
cooking. burger with beef meat 
cutlet, mozzarella cheese, eggs, 
mushroom, arugula and lettuce 
mix.

Burger with beef, sweet onion, 
melted cheese and jalapeno 
pepper in a large skillet over 
medium heat until the beef is 
browned and crumbly.

مفهوم الطهي المنزلي 
الإيطالي، برجر مع قطع اللحم 

البقري جبنة موتزاريلا، بيض، 
مشروم، جرجير ومزيج الخس.

برجر اللحم البقري مع البصل 
الحلو، فلفل الهلابينو المطهو 

بنار هادئة لحين تحول اللحم 
البقري الى لحم مفتت بني اللون.

برجر جلنار 

برجر لحم بقري بالجبن

M U S H RO O M
C H E E S E B U R G E R

40,25SR/150CAL

Burger with beef, mushrooms, 
sweet onion, melted cheese and 
jalapeno pepper in a large skillet 
over medium heat.

برجر اللحم البقري مع المشروم 
، البصل الحلو، صوص الجبن 

الذائب، فلفل الهلابينو مطهو 
بنار هادئة.

ماشروم شيز برجر





PIZZA 

البيتزا





PIZZA MARGARITA

VEG. 3 PIZZA WITH BEEF MEAT

GULANAR PIZZA

BBQ CHICKEN PIZZA

34,50SR/586CAL

36,80SR/266CAL

57,50SR/686CAL

46SR/240CAL

A pizza margherita adorned 
simply in the colors of the Italian 
flag: green from basil white from 
mozzarella, red from tomato sauce.

White pizza with fresh tomatoes and 
buffalo mozzarella and it is usually 
made with fresh vegetables.

Gulanar pizza is our chef special 
pizza with different four sides, 
seafood , margarita vegetables & 
BQQ chicken.

A topping of spicy barbeque 
sauce, diced chicken, cilantro, 
peppers, and onion all covered 
with cheese, and baked to 
bubbly goodness!

بيتزا مارجريتا مزينة بألوان العلم 
الايطالي: الأخضر من الريحان، 
الأبيض من الموزاريلا، الأحمر 

من صوص الطماطم.

بيتزا اللحم البقري بالطماطم 
والموزاريلا والخضروات 

الطازجة.

بيتزا الشيف المميزة بأربع جوانب 
مختلفة: ثمار البحر، مارجريتا، 

خضروات ودجاج باربكيو.

بيتزا الدجاج بطبقة من 
صوص الباربيكيو مع 

اضافة الكزبرة، الفلفل، 
البصل، وطبقة من الجبن 

اللذيذ.

بيتزا مارجريتا

بيتزا الخضروات الثلاثة مع اللحم البقري

بيتزا جلنار 

بيتزا دجاج باربيكيو





PASTA

الباستا





A L F E R D O  P A S TA

PASTA ARRABTIA SAUCE 

SPAGHETTI BOLOGNESE

FETUCCINO PESTO SAUCE

43,70SR/1200CAL

40,25SR/425CAL

51,75SR/425CAL

51,75SR/358CAL

Fettuccine alfredo is an Italian 
pasta dish of fresh fettuccine 
tossed with butter and
parmesan cheese.

Pasta spiced with red chilies, 
hence the name Arabiata which 
means angry in Italian language.

Bolognese sauce is a meat-based 
sauce in Italian cuisine, typical of 
the city of Bologna.

Fettuccine seasoned with 
pesto sauce consisting of fresh 
basil leaves, pine nuts, olive oil 
and parmesan cheese.

فيتوتشيني الفريدو هو طبق 
إيطالي معد من الفيتوتشيني 

الطازج مع الزبدة وجبن 
البارميزان.

ياستا متبلة بالفلفل الأحمر. 
كلمة أرابياتا يقصد بها الشخص 

الغاضب بالايطالية.

صوص البولونيز المعد أساساً من 
عصارة اللحم وسمي بهذا الاسم 

نسبة إلى مدينة بولونيا.

فيتوتشيني متبلة بصوص 
البيستو المكون من ورق 

الريحان الفريش و الصنوبر 
و زيت الزيتون مع جبنة 

البارميزان.

الفريدو باستا 

باستا )مع صوص الأرابياتا(

سباجيتي بولونيز 

فيتوتشيني مع صوص البيستو 





MAIN COURSE 

الطبق الرئيسي

جميع الأطباق الرئيسية يقدم معها 2 
صنف جانبي:  أرز، فرينش فرايد، خضروات 

مشوية، بطاطس مهروسة، الخضار سوتيه 
والبطاطس الويدجس.

All main courses will be served with side 
items: Rice, French fries, grilled vegetables, 

corn mash potatoes.





MUTTON BIRYANI

CHICKEN BIRYANI

GRILLED CHICKEN WITH
L E M O N C O R A N D E R   S A U C E

SHISH TAWOOK

55,20SR/1142 CAL

51,75SR/548CAL

51,75SR/250CAL

36SR/178CAL

It is made with Indian spices, rice,  
boiled eggs and roasted cashews meat, 
vegetables or eggs. the word ‘biryani’ 
is derived from a Persian word, biryani, 
which means fried before cooking.

It is made with Indian spices, rice, boiled 
eggs and roasted cashews meat chicken, 
vegetables or eggs. the word ‘biryani’ 
is derived from a Persian word, biryani, 
which means fried before cooking.

Grilled chicken breast with 
lemon & colander sauce.

Lebanese shish tawook with 
grilled vegetables, cocktail 
sauce and arabic bread.

برياني لحم الضأن بالتوابل الهندية 
مع الأرز، لحم الضأن، بيض مسلوق 

و الكاجو المحمص، الخضروات أو 
البيض. كلمة برياني مشتقة من 
كلمة فارسية والتي تعني القلي 

قبل الطهو.

برياني الدجاج بالتوابل الهندية 
مع الأرز، الدجاج، بيض مسلوق و 
الكاجو المحمص،  الخضروات، أو 
البيض،. كلمة برياني مشتقة من 

كلمة فارسية والتي تعني القلي 
قبل الطهو.

صدور الدجاج المشوية الشهية 
تقدم مع صوص  الليمون 

والكزبرة.

الشيش طاووق اللبناني مع 
الخضروات المشوية و صوص 

الكوكتيل والخبز العربي.

برياني لحم الضأن 

برياني الدجاج 

دجاج مشوي مع صوص الليمون والكزبرة

شيش طاووق 





CHICKEN PARMESAN

F I  S H & C H I  P S

R O A S T E D
L E G  O F  L A M B  W I T H  R I C E

G R I L L   S H R I M P S   W I T H 
L E M O N  B U T T E R  S A U C E

51,75SR/457CAL

40,25SR/843CAL

57,50SR/127CAL

57,50SR/380CAL

Italian grilled chicken and 
parmesan cheese sauce.

British traditional fish 
and chips with mashed 
peas & tartar sauce.

Roasted lamb leg with organic 
brown rice, parsley, mashed 
potatoes and dumglas sauce.

Grilled pawns with creamy herb 
lemon butter sauce.

دجاج مشوي بالطريقة الإيطالية 
وصوص جبنة البارميزان.

طبق بريطاني مشهور من 
السمك وشرائح البطاطس 

يقدم مع البازلاء المهروسة 
وصوص التارتار.

ساق الضأن المشوي بالأرز البني، 
الطماطم والبقدونس، البطاطس 

المهروسة و صوص الديمغلاس.

الروبيان المشوي الشهي يقدم 
مع صوص الزبدة والليمون 

بالأعشاب.

دجاج بارميزان

فيش اند شيبس

ساق الضأن المشوي بالأرز

روبيان مشوي مع صوص الزبدة والليمون





M I X G R I L L

M I  X S E A F O O D

G U L A N A R M I  X G R I  L L

103,50SR/244CAL

132,25SR/244CAL

143,75SR/522AL

The mix grill is like the crowning 
glory of a Levantine or Arabic meal, 
selection of kebab, lamb, and 
chicken skewer.

Seafood pawns, squids, scallops, 
mussels, fillet of salmon, crawfish, 
greens and lemon.

Shrimps, meat kabab, tawook, 
meat feathers,  fillet of salmon, 
chicken kabab beef, kofta.

طبق الميكس جريل هو ملك 
الأطباق العربية والشامية:

مشويات متعددة من الكباب، لحم 
الضأن والدجاج المشوي.

ثمار البحر، روبيان، حبار، سكالوب، 
بلح البحر، قيليه سالمون، 

استاكوزا، خضروات وليمون.

جمبري، كباب لحم، شيش 
طاووق، ريش لحم، فيليه 

سالمون، كباب دجاج، كفتة لحم 
بقري.

ميكس كريل

ميكس ثمار البحر

ميكس جريل جلنار 










